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Irland: Irish Coffee

200 ml heiR3er, starker, schwarzer Kaffee

1 - 2 Teeloffel brauner Zucker

Whiskey nach Belieben

1 - 2 Essloffel kalte, nur halbsteife Sahne

Ein Irish-Coffee-Glas (alternativ ein bauchiges Weinglas) mit heiBem Wasser anwdrmen. Das Glas

dann zur Halfte mit dem hei3en Kaffe fillen, der nach Geschmack mit dem Zucker gesif3t wird. Gut
umrihren. Jetzt den Whiskey zugief3en und erneut kurz umrthren.

Uber den Riicken eines Essléffels jetzt vorsichtig die Sahne auf den Kaffee flieRen lassen. Die Sahne
darf sich nicht mit dem Kaffee vermischen. Die heiRe Flissigkeit wird jetzt durch die kalte Sahne
getrunken. Wohl bekomm'’s.
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